Formularz cenowy

Zalacznik nr.2

Artykuly spozywcze I-III 2025

Szczegdtowe zestawienie cen jednostkowych, ilosci i wartosci oferowanego asortymentu

Jedn llos¢ | Cena Cena Wartos¢ v Wartos$¢
Lp. Nazwa artykulu miar. dostaw| netto brutto netto [z1] stawki brutto [z}]
Y| 'y | 1sztkg | 1sztkg VAT
1 2 3 4 5 6 7 8 9
1. |Bazylia 10g Szt. 10 5%
2. |Budyn rézne smaki 40 g Szt. 10 5%
3 [Chili 15g Szt. | 10 8%
4 Chrupki kukurydziane pateczki Syt 60 504
50g
5. |Cukier biaty 1 kg Kg | 120 8%
6. |Cukier trzcinowy 500g Szt. 10 8%
Cukierki czekoladowe typu
7. |michaszki, michaszki duo trufle, | Kg 3 23%
lub ronowazne
8. |Curry 20g Szt. 5 8%
9. [Cynamon mielony 15g Szt. 10 8%
10. |Czaber 10g Szt. 5 5%
Czekolada gorzka Alpen Gold
lub rownowazna o zawartos$ci o
W hin. 64% % miazgi kakaowej 80| 5% | 80 23%
g
12. |Czosnek granulowany20 g Szt. | 120 5%
13. |Fasola jas 400g Szt. 40 5%
14. |Fasola czerwona/kolorowa 400g | Szt. 10 5%
15. |Filety $ledziowe w oleju 170g Szt. 50 5%
16. Filety $ledziowe w pomidorach szt | 100 504
170g
17. |Filety z makreli w oleju 170 g Szt. 30 5%
1s. Fllety z makreli w sosie szt | 150 504
pomidorowym 170g
19. |Galaretka r6zne smaki 75g Szt. 10 8%
20. |Gozdziki 10g Szt. 5 8%
21. |Groch tuskany 400g, Szt. 20 5%
22. |Herbata granulowana 90g Szt. 80 23%
Herbata owocowa opakowanie
23. |20 torebek Saga, Vitax lub Szt. 5 8%
rownowzna
24 ngbata eksprgsowa 190 torebek Syt 5 3%
Minutka lub réwnowazna
25. |Imbir 15g Szt. 10 8%
26. |Jaja w skorupkach Szt. | 3,000 5%
27, K,akao Dgcomoreno 150g lub Syt 25 3%
rownowazne
28. |Kasza gryczana Kg 10 5%
29. |Kasza jaglana 400g Szt. 5 5%
30. [Kasza jeczmienna Kg 25 5%
31. |Kasza manna Kg 15 5%
32. |[Kawa inka 150g lub réwnowazna| Szt. 20 8%
33. [Kisiel r6zne smaki 40g Szt. 20 5%




34. |[Kminek caty 20g Szt. 5 8%
35. |Kolendra 15g Szt. 5 8%
36. [Kurkuma 20g Szt. 10 8%
37. |Lis¢ laurowy 6g Szt. 20 8%
38. [Lubczyk 10g Szt. 70 5%
39. |Majeranek 8g Szt. 20 5%
40. [Makaron nitki 250 g 4- jajeczny | Szt. 30 5%
Makaron 400g Lubella (Swiderki,
41. |muszelki, spaghetti) lub Szt. | 120 5%
rownowazny
Makaron peloziarnisty 400g
42. |Lubella ($widerki, muszelki, Szt. 15 5%
spaghetti) lub r6wnowazne
43. [Makaron zacierka 250 g Szt. 30 5%
Margaryna do smarowania typu
44. |Smakowita 450 g lub Szt. | 120 5%
rownowazna
45. [Maka kukurydziana Kg 5 5%
46. |Maka pszenna Kg 30 5%
47. |Maka razowa Kg 5 5%
48. |[Maka ziemniaczana Kg 5 5%
49. [Maka zytnia Kg 5 5%
50. [Mio6d 370g Szt. 30 5%
Musli bez dodatku cukru z
51. |Jowocami 300g Sante lub Szt. 30 5%
rébwnowazne
52. |Musztarda 175g Szt. 50 8%
53. [Ocet 0,51 Szt. 10 23%
54. |Ocet jabtkowy 0,51 Szt. 10 23%
55. |Olej 1 1 rzepakowy Szt. 90 5%
56. [Oliwa z oliwek 0,51 Szt. 5 5%
57 Oranz.ada Hellena 1,251 r6zne Syt 10 504
smaki
58. |Oregano 10g Szt. 5 5%
59, Papryka mielona stodka,ostra Szt 50 8%
20g
60. |Pieprz mielony 20g Szt. 30 8%
61. |Pieprz ziotlowy 20g Szt. 10 8%
62. Platki owsiane blyskawiczne Syt 10 504
400g
63. |Platki ryzowe 180g Szt. 10 5%
64. |Platy marynowane 500g Kg 15 5%
65. |Proszek do pieczenia 30g Szt. 10 23%
66. |Rozmaryn 15g Szt. 10 5%
67. |Ryz Kg 50 5%
68. Ryz pelnoziarnisty woreczki 4 x Syt 10 504
100g
69. |Soczewica 350g Szt. 10 5%
70. |Soda oczyszczona 80g Szt. 10 23%
71. |S6l sodowo-potasowa 350g Szt. 50 23%
72. |Suszona natka pietruszki 6g Szt. 40 5%
73. |Suszony koperek 6g Szt. 20 5%
74. [Tymianek 10g Szt. 10 8%




Wafle ryzowe bez dodatku cukru
75. [i soli Good Food, Sonko lub Szt. 30 5%
rownowazne 100 g
76. [Wafle goralki (bez polewy ) 45 g| Szt. | 250 5%
77. |Wafle prince polo 35¢g Szt. | 250 5%
78.. [Woda mineralna 0,51 Szt. 20 23%
'Woda minralna 1,51 Kuracjusz
79. |(niegazowana, gazowana) lub Szt. 60 23%
rownowazna
80. |Wloszczyzna 100 g Szt. 5 5%
81. |Ziele angielskie 15g Szt. 20 8%
82. |Ziola prowansalskie 10g Szt. 15 8%
83 |Zurek naturalny 500ml Szt. | 15 5%
RAZEM X

Dostawy wykonawca bedzie realizowal — dwa razy w tygodniu.

Kazda partie dostawy zamawiajacy bedzie uzgadniat telefonicznie z wykonawca.

Wykonawca zaméwiony towar bedzie dostarczal do zamawiajacego wlasnym transportem w dni robocze w
godzinach od 8:00 do 15:00.



	Kalkulacja MOW

